Bellucci

4-GANG-MENU
GOURMET

STARTER

Degustazione Bellucci
Carpaccio, Vitello Tonnato, Biiffelmozzarella

carpaccio, vitello tonnato, buffalo mozzarella

* Kk ok ok ok ok ok ok Kk ok Kk ok k Kk *k Kk

INTERMEDIATE COURSE

Pasta al tartufo
Frische Pasta mit Triiffel
fresh pasta with truffle

*x Kk Kk ok ok Kk Kk Kk Kk Kk *k k Kk *x *k *k

MAIN COURSE

Mari et montibus “Surf‘n Turf”

Black Angus: Filet mignon und Scampis vom Grill,
dazu Barolo Rotweinsauce

Black Angus: fillet mignon and grilled tiger prawn, with barolo red wine sauce
* Kk ok ok ok Kk k Kk Kk Kk *k *k Kk *x *k *k
. 3
Dessert ,,Bellucci Style
Eine siiffe Uberraschung zum Abschluss bellucci’s sweet surprise
* Kk ok ok ok ok Kk ok ok Kk k Kk Kk Kk *k ok

Als Beilagen bieten wir: Triiffelpiirree - gegrilltes Gemiise - junger Spinat

choice of sidedishes: truffle purée - grilled vegetables - young spinach

Preis / price 90 Euro



Bellucci

3-GANG-MENU
VEGETARISCH

STARTER

Asparagi verdi in pastella di tempura

Griiner Spargel in Tempurateig green aspargus in tempura batter

oder / or

Tartare di barbabietola all‘avocado

Avocado-Rote-Bete-Tartar, vegan Avocado beetroot tartare, vegan

*x Kk ok ok ok Kk Kk Kk Kk K Kk k *x *x *k *k

MAIN COURSE

Tagliolini al tartufo nero di norcia flambato in grana
Frische Taglioni, flambiert in Parmesanlaib mit schwarzem Triiffel
fresh taglioni, flambéed in parmesan loaf with black truffle

oder / or

Risotto con verdure fresce

Risotto mit frischem Gemiise Risotto with fresh vegetables

* Kk ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok Kk Kk ok

Dessert ,,Bellucci Style*
Eine siife Uberraschung zum Abschluss

bellucci’s sweet surprise

Preis / price 60 Euro



Bellucci

3-GANG-MENU
FINE DINING

STARTER

Degustazione Bellucci
Carpaccio, Vitello Tonnato, Biiffelmozzarella
carpaccio, vitello tonnato, buffalo mozzarella

oder / or

Tartare di salmone avocado e salsa soja
Frischer Lachstartar von Label Rouge mit Avocado Sojasauce
fresh salmon tartar from Label Rouge with avocado soy sauce

* Kk ok ok ok ok ok ok ok ok Kk ok ok Kk Kk Kk

MAIN COURSE

Filetto di manzo alla griglia
Black Angus: Gegrilltes Rinderfilet in Barolo Rotweinsauce oder Sauce Bernaise
black angus: grilled beef fillet in barolo red wine sauce or sauce bernaise

oder / or

Filetto salmone alla griglia
Frischer, gegrillter Lachs auf Spinat
grilled fresh salmon on spinach

* Kk ok ok ok ok ok ok ok ok Kk ok ok ok Kk Kk

Dessert ,,Bellucci Style*
Eine siifje Uberraschung zum Abschluss

bellucci’s sweet surprise

* Kk ok ok ok ok ok ok ok ok Kk ok ok Kk Kk Kk

Als Beilagen bieten wir: Triiffelpiirree - gegrilltes Gemiise - junger Spinat

choice of sidedishes: truffle purée - grilled vegetables - young spinach

Preis / price 80 Euro



